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Inoy of roestvri) staal iseen zeer hygieé-
nisch mareriaal dac in industriéle keu-
kens bijna standaard wordt toegepast.
“Her Is viekbestendig, maar de eigenaar
moet wel tegen krassen <unnen, De eer-
ste kras op een inox werkviak wordt

vaak aangevoeld als eer. ramp, maar als

Een dergelijk keukentdad bestaar uit
eenkern van MDF of spaanderplaat en
daarrond een lasgie laminaat. “Omeen
lelijee afwerking van d2 hoeken te ver-

mijden, kunnen de randen worden
afgewerkt met een afboordingsband in
PV, eventueel in een andere Kleur. Let
op: dergelijke bladen zip onderaan niet
afgewerkt en dus gevoslig voor vocht.

u daar doorheen b=nt, is het ergste
v2orbij. Inox is niet goedkoop, maar u
kan de prijs drukken door gebruik te
maken van de standaardmodules die
sommige fabrikanten aanbieden. Die
hebben wel een industriéle look.”

2et op een keukentdad met laminaat
ﬁﬂ. potten, want de kans bestaat
t die aan uw blad kleven. Als u zo'n

Had behandelt met een product, smeer
dat dan over het vol edige blad en niet
cp een klein plekje. Een eventueel
Kleurverschil op de behandelde plek
valtdannietop.”

Werkblad in masskef walnoothout.

Een massief housen blad werd vroeger
meer toe . Ditmateriaal is gevoe-
lig voor vocht en viekken en moet gere-
w&a worden irgesmeerd met een
eschermend product. Eventuele
beschadigingen kunnen wel worden

weggeschuurd en dan ziet het blad er
weer als nieuw uit. Maar de houtimita-
ties zijn tegenwoordig zo goed en 2o
veel meer onderhoudsvriendelijk dat
die meer aangewezen zijn.



